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Программа производственного контроля
в школе 2025-2026 учебный год

1.Общие положения
1. Настоящая программа разработана в соответствие с требованиями
Федерального закона № 52-ФЗ от 30.03.99. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями от 30 декабря 2001 г., 10 января, 30 июня 2003 г., 22 августа 2004 г., 9 мая, 31 декабря 2005 г.) и санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий». Федерального закона от 2 января 2000 г. N 29-ФЗ О качестве и безопасности пищевых продуктов"; СП 42-123-4117-86 Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов", СанПиН 2.4.5.2409-08; Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекционных болезней»; СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; СП 3597-20 «Профилактика новой коронавирусной инфекции COVID – 19»; СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизационных мероприятий»;
Программа устанавливает порядок организации и осуществление производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками.
Целью производственного контроля (ПК) является обеспечение безопасности и безвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной среды, путем должного выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением.
1.4.Общее руководство осуществлением производственного контроля за соблюдением санитарных правил, санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий возлагается на И.О директора школы 

1. Порядок организации и проведения производственного контроля
.Объектами производственного контроля являются: производственные, общественные помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерные сети и системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс.
I.Производственный контроль включает:
1.Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и контроля их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с осуществляемой деятельностью.
2.Организация медицинских осмотров.
3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно эпидемиологических заключений, иных документов, подтверждающих качество продукции.
4.Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с производственным контролем.
5.Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации.
6.Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений.
7.Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся при изменении вида деятельности, требованиях законодательства или других существенных изменениях.

II.Функции ответственного за осуществление производственного контроля.
1.Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и специалистами требований санитарных правил.
2.Иметь в наличии санитарные правила и др. документы согласно перечню.
3.Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролю и отвечать за ее сохранность.
4.Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных правил.
5.Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам прохождения обучающимися и работниками учреждения обязательных медицинских осмотров.
6.Контролировать выполнение предписаний Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека.

III.Организация взаимодействия с Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Туруханскому округу
1.Надзорным органом по организации производственного контроля является Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Туруханскому округу.
2.В соответствие с санитарными правилами СП 1.1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно - эпидемиологических (профилактических) мероприятий юридическое лицо предоставляет всю необходимую информацию по организации производственного контроля, за исключением информации предоставляющей коммерческую тайну, определенную существующим законодательством Российской Федерации.

IV.Перечень действующих санитарных правил, гигиенических нормативов и нормативно-правовых актов по вопросам санитарно эпидемиологического благополучия в детских образовательных учреждениях и по вопросам условий груда работающих.

	№
п/п
	Наименование нормативного документа
	Регистрационный
номер

	1.
	«О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».
	Федеральный закон от 30.03.1999г № 52-ФЗ

	2
	«Об иммунопрофилактике инфекционных болезней»;
	Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3

	3
	«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения"
	СанПиН 2.3/2.4.3590- 20

	4
	«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
	СП 2.4.3648-20

	5
	«Профилактика новой корона вирусной инфекции (COVID-19)»
	СП 3597-20

	6
	«Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой корона вирусной инфекции (COVID-19)»
	СП 3.1/2.4.3598-20

	7
	«Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»;
	СП 2.2.3670-20


	8
	«Организация и проведение производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»
	СП 1.1.1058-01 

	9
	«Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;
	СанПиН 3.3686-21

	10
	«Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»
	СанПиН 2.1.3684-21




VI.Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функции по осуществлению производственного контроля.
И.о директора школы:
за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий, соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, за организацию производственного контроля;
за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещений, проведение лабораторных исследований по программе производственного контроля;

за температурой воздуха в холодное время года;
за санпросвет работой;
за профилактикой травматических и несчастных случаев.
-за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, организацию питания Повар
- за организацией питания и качественного приготовления пищи;

VII. Перечень контингента работников, подлежащих медицинским осмотрам, согласно приказу Минздрав. социального развития РФ № 302н от 12.04.2011 и профессионально-гигиенической подготовке.

	№
п/
п
	Профессия
	Характер производимых работ и вредный фактор
	и.и. приказа и объем
предварительного осмотра при
поступлении на работу
	Кратность
периодического
медосмотра
	Кратность
профессионально-
гигиенической
подготовки

	1,
	Педагоги
(учителя-
предметники

	Работы в школьных образовательных учреждениях
	п. 18.
приложения № 2 к приказу № 302н от 12.04.2011г.
	1 раз в год
	1 раз в 2 года

	
	
	Перенапряжение
голосового
аппарата.
обусловленное
профессионально
й деятельностью
	п. 4.3 приказа № 302н от 12.04.2011 г.
	
	

	2.
	Директор.
	
Работы в школьных образовательных учреждениях
	п. 18.
приложения № 2 к приказу № 302н от 12.04.2011г.
	1 раз в год
	1 раз в 2 года

	3.
	Уборщик
служебных
помещений
	Работы в школьных образовательных учреждениях
	п. 18. приложения № 2 к приказу № 302н от 12.04.2011г. п.
1 о о 1
	1 раз в год
	1 раз в 2 года

	
	
	Синтетические моющие средства
	приложение 1 приказа № 302н от 12.04.2011 г.
	
	

	
	
	Хлор и его соединения
	п.1.3.2.13, приложение 1 к приказу №302н от 12.04.2011г.
	
	

	
	
	Работа, связанная с мышечным напряжением
	п. 4.1.2. приложение 1 приказа № 302н от 12.04.2011 г.
	
	

	4.
	Повар
Кухонный
рабочий
	Работа в школьном образовательном учреждении
	п. 18.
приложения № 2 к приказу № 302н от 12.04.2011г.
	1 раз в год
	1 раз в 2 года

	
	
	Хлор и его соединения.
	пункт 1.3.2.13. приложение 1 к приказу №302н от 12.04.2011г.
	
	

	
	
	Работа, связанная с мышечным напряжением
	п. 4.1.2. приложение 1 приказа №302н от 12.04.2011 г.
	
	

	
	
	Подъём и перемещение груза вручную.
	п. 4.1, приложение 1 к приказу №302н от 12.04.2011г.
	
	

	
	
	Работы при
повышенных
температурах
	п. 3.9. приложения № 1 к приказу № 302н от 12.04.2011г.
	
	

	5
	Сторож.
	Работа в школьном образовательном учреждении
	п. 18.
приложения № 2 к приказу № 302н от 12.04.2011 г
	1 раз в год
	раз в 2 года



VIII. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, нарушениями технологических процессов, иных, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения, ситуаций, при возникновении которых осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Туруханскому округу.

	№
п/п
	Ситуации
	Мероприятия

	1
	Отсутствие электроэнергии
	сообщение в ТУ Роспотребнадзора -временная остановка работ
организация ремонтных работ

	2
	Отсутствие водоснабжения
	сообщение в ТУ Роспотребнадзора
остановка работы пищеблока
организация ремонтных работ
-проведение дезинфекции и генеральной уборки после устранения аварийной ситуации

	3
	Выход из строя технологического и холодильного оборудования
	ограничение ассортимента блюд
организация ремонта оборудования

	4
	Аварийные ситуации на отопительных системах, отсутствие отопления
	сообщение в ТУ Роспотребнадзора
остановка работы
организация ремонта отопительных систем



IX. Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляется контроль следующих мероприятий:

	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность

	1.
	Контроль за соблюдением санитарно гигиенических требований
	постоянно

	2.
	Организация и проведение профилактических медицинских осмотров работников
	при приемке на работу и в соответствии с перечнем согласно п.9

	3
	Проведение профилактических работ по дезинсекции, дератизации и дезинфекции.
	постоянно

	4.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, территории.
	постоянно

	5.
	Контроль за качеством поступающих продуктов питания, соблюдение условий транспортировки, хранения и реализации пищевых продуктов.
	постоянно

	6.
	Контроль за организацией рационального питания детей, качественным приготовлением пищи, организацией питьевого режима воспитанников и обучающихся, проведения витаминизации, хранением суточных проб.
	постоянно

	7.
	Своевременное проведение профилактических прививок детей и персонала в соответствие с национальным календарем прививок.
	постоянно

	8.
	Контроль за температурным режимом помещений для пребывания детей и режимом проветривания.
	постоянно

	9.
	Контроль за наличием сертификатов безопасности на поступающие товары детского обихода, отделочные и строительные материалы при проведении косметических ремонтов.
	постоянно

	10.
	Обеспечение СИЗ, спецодеждой персонал образовательного учреждения.
	постоянно

	11.
	Санпросветработа
	постоянно

	12.
	Профилактика травматизма и несчастных случаев
	постоянно



X. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных исследований в организациях питания образовательного учреждения.

	Показатели
исследования
	Кратность
	Место замеров (количество замеров)
	Примечание

	Калорийность
	1 раз в год
	1 рацион, прием
	Суточный рацион, приемы пищи

	Содержание «С» витамина
	2 раза в год
	1 блюдо
	Третьи блюда

	Смывы на БКГП
	1 раз в год
	10 смывов - пищеблок
	Объекты
производственного окружения, руки и спецодежда персонала

	- на наличие
возбудителей
иеренниозов
	1 раз в год
	5-10 смывов
	Оборудование,
инвентарь

	- на наличие яиц гельминтов
	1 раз в год
	10 смывов
	Оборудование, инвентарь, тара, спецодежда персонала, сырье, пищевые продукты (рыба, мясо, зелень)

	Питьевая вода
	2 раза в год
	1 проба (по хим. показателям) 1 раз в год (запах, цветность, мутность), 1 проба по м/б показателям - (ОМЧ, ОКБ) 2 раза в год
	

	Освещенность
	1 раз в год
в темное время суток
	2 помещения (по 5 точек в каждом)
	

	Температура воздуха
	Ежедневно
(самостоятельно)
	Все помещения
	

	Микробиологическое исследование готовых блюд
	1 раз в год
	2-3 блюда
	Готовые блюда




. XI. Перечень форм учета и отчетности по производственному контролю

1.Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья.
2.Журнал бракеража готовой кулинарной продукции.
3.Журнал здоровья.
4.Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд.
5.Журнал учета температурного режима холодильного оборудования.
6.Ведомость контроля за рационом питания.
7.Акта отбора проб.
8.Протоколы исследований, измерений
9.Заключения по результатам исследований, измерений.

Д.Горошиха 
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